Alew) Ellens "nyttiga” kladdkaka

CHOKLAD Inget smor, endast hdlsosamt Rakaosmor e
e 2,5 dl mindre socker dn i vanlig RladdRaka!

e Satt ugnen pd 160°C
Ror 3 dgg & 2,5 dl socker
Tillsatt 2,5 tsk vaniljsocker, 1,5 krm salt & 2 dl mjol
Smalt & blanda i 200g Ellens Chokladplattor
Bred ut hdlften av smeten i en smorad & bréad form

Bred 6ver resten av smeten
Gradda ca 15-20 minuter
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e Hacka & lagg pa 1009 Ellens Vita Chokladplattor
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® Servera med gradde eller glass & njut!

www.ellenchoklad.se tel: 0736 —-87 20 76




